LAS LUCERAS BLANCO

Variedad

100 % Verdejo

Elaboracion

Tras una pequenia maceracion en frio con los holle-

jos, se procede al sangrado para obtener el mosto

. flor que posteriormente fermentara en frio, para
i ( f extraer su maximo potencial aromatico
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Cata

Aromas en nariz a frutas blancas y de hueso, pre-
domina la manzana y la pera recién cortada y
alguna nota dulzona de melocoton. Destaca por su
equilibrio entre acidez y alcohol, y por su caracter
afrutado. Muy agradable en boca




